Speisenangebot
Gultig vom 05.10.2026 bis 11.10.2026

“-CATERING

KW 41 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
. Nudeln - Tortellini mit Nudeln Rigatoni (A, A1)
Gegcsht 1 Kasefiillung (A, C, G, A1]2) Rindfleisch-Bolognese mit
Tomatensauce Gemiise ()
keal 57:23\r / ﬁlge;g&s é:gﬂ 19,0/ @ keal 50‘5\{ ﬁ‘é,iT Pg,_'e ?{OF'?H 168/ Ygm
Kartoffelauflauf mit Spinat (A, G, | Gemiisegulasch mit Méhren, Gebackener Hirtenkése (A, G, Kirbiscremesuppe mit Curry Gemise-Lasagne (A, C, G, |, A1,
Gericht2 |47 Blumenkohl und Brokkoli (A1 A1, A2) und Kokosmilch A4 1)
GS A2, A3, Ad) Ratatouillegemdise Mehrkornbaguette (A, K, A1, A2,
Butterreis (1) Bulgur (A, A1) A3, A4)
kcal 274,6 ;15:{41 ::1(%% Een 5,7 | EW @ kcal 270,5 x:j 1; 1}31 .3 éf;ett 6,3/ EW Q‘_@ keal 401E,5V; bé,;ﬁx?fhs ‘;‘sl—"gtl 1451 @3 keal 220,7 fglfé ?ﬁiﬁzg !:serl 59/EW /@5 kcal 164,5 fﬁg ?ﬁ?—fé ;ett 8,7/ EW @
Gefliigel-Bratwurst (Huhn) (G, 1) Currywurstpfanne (1, J | 2, 3, 8) Pancakes (A, C, G, A1)
Gericht 3 | Bratensauce (1) Kartoffelspalten / Wedges Apfelmus (3)
GS Erbsen-Mé&hrengemiise
Salzkartoffeln
keal 406E'Cv / ;S‘Eo}:ﬁs ész;tt‘IS_.Sf y keal 448E.3\;’ ;i;e!r:ﬁt isF,fi“ 14,47 y keal soelsésvr :(;,fisfﬁo ;ZF‘SH 14,8/ @9
Dessert 1 | Bime Rote Griitze Banane Quark mit Zitrone (G) Obst der Saison
GS

kecal 64,5/ kJ 270,0/ Fett 0,5/ EW
0,3/KH 131

kecal 50,5/ kJ 211,4 / Fett 0,6 /| EW
0,3/KH 10,3

kcal 143,3 / kJ 599,7 / Fett 1,8 / EW
03/KH31,0

kcal 105,5/ kJ 4413 / Fett 8,7 / EW
42/KHT74

kcal 0,0 /kJ 0,0/ Fett 0,0/ EW 0,0/
KH 0,0

Anderungen vorbehalten
Gedruckt am: 02.10.2026



Kennzeichnung Allergene und Zusatzstoffe

1) Mit Farbstoffen

2) Mit Konservierungsstoffen
3) Mit Antioxidationsmittel

4) Mit Geschmacksverstarker
5) Geschwefelt

6) Geschwarzt

7) Gewachst

8) Mit Phosphat

9) Mit Sul3ungsmitteln

10) Enthélt eine Phenylalaninquelle

A) Glutenhaltiges Getreide

Al) Weizen
A2) Roggen
A3) Gerste
A4) Hafer

B) Krebstiere
C) Eier

D) Fisch

E) Erdnisse
F) Soja

G) Milch

H) Schalenfriichte

H1) Mandel

Fisch @( Gefliigel y Rind

b )

Schwein

H2) HaselnlUsse
H3) Walntlisse
H4) Cashewnlisse
H5) Pecannisse
H6) Paranisse

H7) Pistazien

H8) Macadamiantisse

I) Sellerie
J) Senf

K) Sesamsamen

L) Schwefeldioxide; Sulfide (ab 10 Mg pro Kg oder L)

M) Lupinen

N) Weichtiere

M’ Vegetarisch




