Speisenangebot

Gultig vom 13.04.2026 bis 19.04.2026

/ CATERING

KW 16 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Hihnernudelsuppe mit
q mediterranem Gemdiise (A, C,
Gericht 1 A1) '
GS Weizenbaguette (A, A1, A2)
keal 211,5/kJ 884,7 / Fett 12,6 / EW
2,3/ KH 33,4
Milchreis (G) Schupfnudeln (A, C, A1) Gemiise-Lasagne (A, C, G, |, A1, | Chili sin Carne mit Mais und Gemtse-Nuggets (Méhren) (A,
Gericht 2 Zimt-Zucker Mischung Bratensauce, vegetarisch (.| |47 Paprika (A, F, I, A3) G, A1, A3)
GS 1, 5) Fladenbrot (A, K, A1) Currysauce (G, )
Kaisergemiise - Blumenkohl, Reis
Brokkoli, Méhre
kcal 447,1/kJ 1870,5/ Fett 9.8 /EW (47 kcal 374,2 /kJ 1565,6 / Fett 10,1/ (a2, | kcal 173.4/kJ 7254 /Fett 8,8 /[EW (o, | kcal 1650/kJ690,3/Fett8,1/EW (o7, | kcal462,4/kJ 1934,6 / Fett 80/EW (o7
6.8/ KH 86,5 N\ EW4,1/KH 713 N\, 7.31KH 186 2,0/ KH 26,9 N\ 20,7 /KH 59,2 N\
Héahnchenschnitzel, paniert (A, Kartoffelauflauf, Feta, Hé&hnchengyros Bratwurst, Schwein (8)
Eotailat, _ ?’fm‘ﬁr ?ackﬂe.'sch, Paprika (. | Reis Bratensauce, vegetarisch
Gericht 3 ?ré_ltensauce, vegetarisch (I, L | 3, ) Tzaziki (G) Erbsen-Méhrengemiise
GS 7
Erbsengemiise Salzkartoffeln
Kartoffeln
kcal 340,1/ kJ 14228 / Fett 20,0/ b kcal 287.4 / kd 1202,7 / Fett 8,5/ EW 'h\ kcal 494,6 / kd 20694 | Fett 24,0/ y kcal 367,2 / kd 1536,2 / Fett 17,1/ ﬂ
EW 7,8/ KH 43,6 _, 14,0 / KH 30,0 e EW 27,1/ KH 37,7 EW 17,3/ KH 32,7
Dessert 1 | Obst der Saison Milchpudding - Vanille (G | 1) Apfel (7) Gotterspeise - rot, vegan Obst der Saison
GS Vanillesauce (G | 1)
keal 0,0/ kJ 0,0 / Fett 0,0/ EW 0,0/ kcal 116,0 / kJ 485,3 / Fett 3,0 / EW kcal 97,6 / kJ 408,4 / Fett 0,5 / EW kcal 60,8 / kJ 254,9 / Fett 1,7 / EW keal 0,0 /kJ 0,0/ Fett 0,0/ EW 0,0/
KH 0,0 54 /KH 14,0 0,1/KH23,0 08/KH11,8 KH 0,0
Gericht Veggie Niirnberger Bratwurst Milchreis mit Ersatzmilch, Zimt | Veggie Geschnetzeltes mit Glutenfreier Nudelauflauf mit Bunter Reis mit Gemtise,
A mit Buttergemtise und und Zucker (frei) Paprika und Reis (frei) Mischgemlise (frei) RahmsolBe (frei)
Allergie | stampfkartoffeln (irei)

keal 0,0/ kJ 0,0/ Fett 0,0/ EW 0,0/
KH 0,0

&

keal 0,0/ kJ 0,0/ Fett 0,0/EW 0,0/
KH 0,0

kcal 0,0/kJ 0,0/ Fett 0,0/EW 0,0/
KH 0,0

keal 0,0/ kJ 0,0/ Fett 0,0/EW 0,0/
KH 0,0

kcal 0,0/ kJ 0,0/ Fett0,0/EW 0,0/ (7

KH 0,0 D

Anderungen vorbehalten
Gedruckt am: 27.03.2026




Kennzeichnung Allergene und Zusatzstoffe

1) Mit Farbstoffen

2) Mit Konservierungsstoffen
3) Mit Antioxidationsmittel

4) Mit Geschmacksverstarker
5) Geschwefelt

6) Geschwarzt

7) Gewachst

8) Mit Phosphat

9) Mit Sul3ungsmitteln

10) Enthélt eine Phenylalaninquelle

A) Glutenhaltiges Getreide

Al) Weizen
A2) Roggen
A3) Gerste
A4) Hafer

B) Krebstiere
C) Eier

D) Fisch

E) Erdnisse
F) Soja

G) Milch

H) Schalenfriichte

H1) Mandel

Fisch @( Gefliigel y Rind

b )

Schwein

H2) HaselnlUsse
H3) Walntlisse
H4) Chasewnlisse
H5) Pecannisse
H6) Paranisse

H7) Pistazien

H8) Macadamiantisse

I) Sellerie
J) Senf

K) Sesamsamen

L) Schwefeldioxide; Sulfide (ab 10 Mg pro Kg oder L)

M) Lupinen

N) Weichtiere

M’ Vegetarisch




