Speiseplan KW 20/ 12.05. — 16.05.2025

Dienstag

Mittwoch

Donnerstag

Freitag

Spaghetti AA1
Tomatensauce mit
Wrstchenscheiben

(Geflugel)
I | 372

Chili sin Carne mit

Mais und Paprika
AA3F,
Backofen Kartoffel

Gebratenes
Seelachsfilet A,A1,D
Salzkartoffeln

Aioli-Dip
AALCGL | 3111

Germknodel mit
Pflaume aA1cC,G

Vanillesauce
G |1

Bratnudeln aA1

Curry-Kokossauce
AALI | 1

Gemuse-Nuggets

Gemuse-Kottbullar ¢

Gnocchi-Pfanne

Tomaten-

AALA3,G : : N :
Rahmsauce Reis mit Erbsen und Huhnerfrikassee Paprikacremesuppe
vegetarisch’ Rahmsauce, Paprika in AA4LL | 31 AALI
AALLL | 1 vegetarisch Frischkasesauce Reis Mehrkornbaguette
Kartoffeln AA4LL | 1 AALA4G | 1 AA1,A2,A3,A4
Obst der Saison Joghurt mit Apfel Obst der Saison Milchpudding - Obst der Saison
G| 3 Erdbeere G | 1

1) Mit Farbstoffen 2) Konservierungsstoffen 3) Antioxidationsmittel 4) Nitrat 5) Geschwefelt 6) Mit Geschmacksverstarker 7) Geschwarzt 8) Mit kiinstlichen StiBungsmitteln / Zuckeraustausch 9)
Mit Aspartam (Enthalt eine Phenylalaninquelle) 10) Enthédlt Phosphate 11) Gewachst 12) Koffeinhaltig A) Glutenhaltiges Getreide A1) Weizen A2) Roggen A3) Gerste A4) Hafer B) Krebstiere (z. B.
Krebse, Garnelen, Krabben, Hummer und daraus gewonnene Erzeugnisse) C) Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse D) Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse E) Erdniisse und daraus
gewonnene Erzeugnisse F) Soja und daraus gewonnene Erzeugnisse G) Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschlieRlich Laktose) H) Schalenfriichte und daraus gewonnene Erzeugnisse
H1) Mandeln H2) Haselnisse H3) Walnusse H4) Cashewnlisse H5) Pecanniisse H6) Paraniisse H7) Pistazien H8) Macadamianusse 1) Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse J) Senf und daraus
gewonnene Erzeugnisse K) Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse L) Schwefeldioxide; Sulfide (ab 10 Mg Pro Kg Oder L) M) StiBlupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse N)
Weichtiere und Weichtiererzeugnisse (z. B. Muscheln; Schnecken; Tintenfische)



