Speiseplan KW 17/ 22.04. — 25.04.2025

Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Stikartoffel- Kartoffelstampf
Karottensuppe mit Nudeln - Spirelli AA1 | Nudeln Farfalle Gl | 315
Ostermontag Curry und Kokosmilch | Sahnesauce AAL Rihrei c,G
Mehrkornbaguette AA4 | 1 Basilikum-Pesto L Erbsenge’mUse
AALA2,A3,A4

Backfischfilet —

Seelachs
Kartoffelpuffer gebackene Kartoffeln gAlv%ngh Kartoffelauflauf mit
Ostermontag AAL1C Erbsengemiise rechbonnen Gemuse AALG | 1
Apfelkompott | 3 Sour Cream G Kartoffeln
Joghurt-Remoulade
AALCDG,.L |
3,11,1
Quark mit Mandarine Obst der Saison Milchpudding - Obst der Saison
G Vanille G | 1

1) Mit Farbstoffen 2) Konservierungsstoffen 3) Antioxidationsmittel 4) Nitrat 5) Geschwefelt 6) Mit Geschmacksverstarker 7) Geschwarzt 8) Mit kinstlichen SiBungsmitteln / Zuckeraustausch
9) Mit Aspartam (Enthélt eine Phenylalaninquelle) 10) Enthélt Phosphate 11) Gewachst 12) Koffeinhaltig A) Glutenhaltiges Getreide A1) Weizen A2) Roggen A3) Gerste A4) Hafer B) Krebstiere
(z. B. Krebse, Garnelen, Krabben, Hummer und daraus gewonnene Erzeugnisse) C) Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse D) Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse E) Erdnisse und daraus
gewonnene Erzeugnisse F) Soja und daraus gewonnene Erzeugnisse G) Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschlieBlich Laktose) H) Schalenfriichte und daraus gewonnene Erzeugnisse
H1) Mandeln H2) Haselniisse H3) Walnisse H4) Cashewnlisse H5) Pecanniisse H6) Paraniisse H7) Pistazien H8) Macadamiandisse 1) Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse J) Senf und
daraus gewonnene Erzeugnisse K) Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse L) Schwefeldioxide; Sulfide (ab 10 Mg Pro Kg Oder L) M) SuRlupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse N)
Weichtiere und Weichtiererzeugnisse (z. B. Muscheln; Schnecken; Tintenfische)



